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Beerhouse Pé de Cabra OAK consagrada como a melhor cerveja artesanal de Portugal

A Beerhouse, com 29 anos de historia, obteve uma conquista notavel: a sua mais recente criagdo, a Beerhouse Pé
de Cabra OAK! Foi coroada a Melhor Cerveja Artesanal de Portugal e distinguida com medalha de ouro na Categoria
Experimental Beer, na XlII edicdo do Concurso Nacional de Cervejas Caseiras e Artesanais.

Ep— Ur_—ﬁ
T o, - I
@’:”‘::‘:" X1l CNCCA X1l CNCCA
</  CERTIFICADO CERTIFICADO \
Este Certificado & orgulh t dido a: Este Certificado & org fido a:
BeeRHouse BeerHowse
Melhor Cerveja Nacional 2024 1® Lugar Categoria Experimental
Pé de Cabra Oak - Experimental Beer Pé de Cabra Oak

Aside ;AQvaj ‘\‘f %‘,‘ 2/ v"r,ffc"Zb Bownde L \“{5 %,”

runo Aquino = 2 ReunaAduing g £

Diretor CNCCA ‘-._3 ‘\:: Dirgtor CNCCA Y &

Dala emissdo Data El\i\ng&D Ti

Inspirada na tradicional bebida madeirense Pé de Cabra, a Pé de Cabra OAK é uma obra-prima de complexidade
e sofisticagdo. A sua base é uma Imperial Stout robusta e envolvente, que combina ingredientes criteriosamente
seleccionados: 30% de Vinho Tinta Negra, chocolate, limdo, malte e lipulo. O seu cardcter é ainda enobrecido por
um processo de maturag¢do de 34 meses em barricas de carvalho francés.
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HA 29 ANOS A PRODUZIR CERVEJA ARTESANAL

A Beerhouse tem-se afirmado como referéncia
incontornavel no universo da cerveja artesanal.
A dedicagao a produc¢ao independente e o
compromisso com a qualidade tém sido marcas
identitarias da casa. Cada cerveja é elaborada com
rigor técnico, criatividade e profundo respeito pela
tradicdo cervejeira, criando experiéncias tnicas que
conquistam apreciadores e especialistas.

Esta cerveja representa o culminar de quase trés
décadas de dedicacao, inovagao e respeito pelas
raizes culturais e gastronémicas nacionais.

A conquista deste prémio levou-nos a querer mostrar aos madeirenses e ao
ptiblico em geral esta maravilhosa cerveja.

Para esse efeito, a Beerhouse convida todos os
apreciadores da boa gastronomia e cerveja artesanal
para um evento singular. Trata-se de um jantar
especial de harmonizacdo, concebido para celebrar
a conquista da Pé de Cabra OAK como Melhor
Cerveja Artesanal de Portugal, numa noite onde
esta criacao sera a protagonista, ja no proximo dia 31
de Maio, a partir das 20 horas.

O menu, cuidadosamente elaborado, reflecte a riqueza dos ingredientes
locais e o cardcter das nossas cervejas, revelando combinacgdes inesperadas e
sofisticadas. Cada prato serd acompanhado por uma cerveja especialmente
seleccionada para realgar a experiéncia sensorial, culminando num tributo &
arte cervejeira e a gastronomia de exceléncia. Desafidmos o Diretor e o Chef do
hotel Vida Mar a criar a sobremesa confeccionada com esta cerveja, utilizando
produtos regionais.

Junte-se a nds nesta noite especial, onde o talento local sera exaltado a
mesa e a Pé de Cabra OAK tera o destaque que merece. Uma experiéncia
pensada para quem valoriza o que é feito com paixao, rigor e identidade.
Reserve ja o seu lugar e venha brindar connosco ao que de melhor se faz
na Madeira.

Aos 29 anos, a Beerhouse brinda ao passado com orgulho, mas mantém os olhos
postos no futuro, reforcando o compromisso de continuar a elevar o nome da cerveja
artesanal madeirense. A Beerhouse vai continuar a trabalhar com os produtos
regionais para levar a gastronomia além-fronteiras.

EXPERIENCIA GASTRONOMICA
PE DE CABRA OAK

31 de Maio 2025
20:00H

Entrada

Ovas de espada aromatizado com Pé de Cabra
Cerveja: Intriga Weissbier

Peixe
Arroz de bacalhau
Cerveja: Monte

Carne
Bife cervejeiro aromatizado com Pé de Cabra Oak
Cerveja: Gasguita brown Ale

Sobremesa
Vida Mar - Esfera de chocolate,
espuma de mascarpone com bolacha de cerveja

e banana caramelizada.
Cerveja: Pé de Cabra OAK
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